
*Die Legende zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf der Letzten Seite. DE-Öko-003 
Bei Unklarheiten bitte wenden Sie sich an das Service Personal.

Speisekarte 

Salate 

Bunter gemischter Beilagen Salat 5,00 €
vom Engelhardt Hof mit Dressing 
(G,M,O) 

Bunter Salatteller Vorspeise 10,00 €
mit marinierten Geifertshofener Hirtenkäse Hauptspeise 13,00 € 
(G,M,O) 

Bunter Sommersalat mit Vorspeise 11,00 €
mit gerösteter Rote – Bete und Büffelmozzarella Hauptspeise 14,00 €  
(G,M,O) 



Alle verwendeten Produkte 

stammen von zertifizierten Bio Betrieben 
vorwiegend aus der Region. 

*Die Legende zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf der Letzten Seite. DE-Öko-003 
Bei Unklarheiten bitte wenden Sie sich an das Service Personal.

Vorspeisen 

Gegrilltes und mariniertes Anti - Pasti  10,00 € 
mit Bio – Mozzarella und zweierlei Pesto 
(A,C,G) 

Gegrillter Hohenloher Kürbis 11,00 € 
mit Kernöl, eingelegten Datteltomaten und Staudensellerie 
(A,C,G) 



Alle verwendeten Produkte 

stammen von zertifizierten Bio Betrieben 
vorwiegend aus der Region. 

*Die Legende zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf der Letzten Seite. DE-Öko-003 
Bei Unklarheiten bitte wenden Sie sich an das Service Personal.

Warme Vorspeisen 

Pasta mit Gemüseragout Vorspeise  11,00 €
und gebratenen Pilzen, dazu Hauptspeise 15,00 € 

Geifertshofener Bio – Heumilchkäse 
(A,C,G) 

Geifertshofener Bio – Hirtenkäse aus dem Ofen 11,00 € 
mit gerösteter Roter Bete und Zwiebelmarmelade 
vom Hof Engelhardt  

Cremesüppchen vom Hohenloher Kürbis 
Mit Kernöl und Kerndl 

Vorspeise 7,50 € 
Hauptspeise 10,00 € 

Suppen 



Alle verwendeten Produkte 

stammen von zertifizierten Bio Betrieben 
vorwiegend aus der Region. 

*Die Legende zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf der Letzten Seite. DE-Öko-003 
Bei Unklarheiten bitte wenden Sie sich an das Service Personal.

 9,00 €

16,00 €

Hauptspeisen 

Ein Paar Bio – Kräuterbratwurst 
mit Brot und Senf 
(A,M) 

Schlossburger 
Hohenloher Bio – Beef, BBQ – Sauce, 
Geifertshofener Bio – Heumilchkäse, rote 

Zwiebeln, Rucola und Kräuterkartoffeln
(A,C,G) 



Alle verwendeten Produkte 

stammen von zertifizierten Bio Betrieben 
vorwiegend aus der Region. 

*Die Legende zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf der Letzten Seite. DE-Öko-003 
Bei Unklarheiten bitte wenden Sie sich an das Service Personal.

24,00 € Geschmorte Hohenloher Lammschulter mit 
Rote – Linsenragout und Zwiebelmarmelade 
(A,C,G) 

Unser Klassiker frisch aus dem Ofen 
-täglich ab 17 Uhr-Zubereitungszeit ca. 20 Minuten

25,00 € Am Knochen gebratenes Stielkotelett 
vom Hohenloher Bio – Schwein (ca. 250g)     
mit großem buntem Salat, Kräuterbutter und Rotweinzwiebeln 
(A,C,G) 



Alle verwendeten Produkte 

stammen von zertifizierten Bio Betrieben 
vorwiegend aus der Region. 

*Die Legende zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf der Letzten Seite. DE-Öko-003 
Bei Unklarheiten bitte wenden Sie sich an das Service Personal.

Affogato  4,30 € 
Espresso mit einer Kugel Vanille Bio-Heumilcheis 
(G) 

Heiße Himbeeren  6,20 € 
Mit 2 Kugeln Vanille Bio-Heumilcheis 
(G) 

Heumilcheis nach Wahl 1,50 €/Kugel 
Mit Sahne 0,80 € 

Desserts 




